
Bankettunterlagen



Willkommen auf der Ilkahöhe 
Eine traumhafte Location für unvergessliche Momente! 

Die Ilkahöhe liegt 726 m über N. N. am Westufer des
Starnberger Sees, oberhalb des südwestlich von

Tutzing gelegenen Weilers Oberzeismering.

Unser Haus verbindet Tradition mit Moderne,
Charme, Gastfreundschaft und Niveau, kulinarisch

und auch preislich. Bei uns stehen Sie im Mittelpunkt!

Ihre Familie Graf mit Team

Das Forsthaus Ilkahöhe erhebt sich inmitten der Natur
zwischen Obstbäumen, Wäldern und Alpenpanorama
mit einem atemberaubenden Blick auf den Starnberger See.
Die zur Ilkahöhe gehörende Kirche macht den Ort zu einem
der aussergewöhnlichsten im Fünfseenland.
Ideal zum verweilen und feiern! 



Ob Geburtstag, Taufe, Firmenevents, lockeres
Get Together, Weihnachtsfeier, Hochzeit oder auch
Gedenken an einen verlorenen geliebten Menschen…
Es gibt immer einen Grund zum Feiern. 
Wir stehen an Ihrer Seite während Sie unbeschwert
genießen!

Feste feiern

Entsprechend Ihrer Wünsche planen wir mit Ihnen zusammen
ganz individuell. Es soll einer der besonderen Tage in Ihrem
Leben sein, an den Sie, und auch Ihre Gäste, sich gerne erinnern.
Wir möchten Ihrer und unserer Kreativität freien Lauf lassen
und bieten deshalb keine Pakete oder Pauschalen an.

Wir stehen Ihnen gerne als erfahrener und kompetenter
Ansprechpartner für Veranstaltungen jeder Art zur Seite.

Lassen Sie sich von der Magie und Stimmung auf
der Ilkahöhe verzaubern und von uns verwöhnen.

Mit Liebe zum Detail setzen wir Ihre Träume
und Vorstellungen gekonnt um.



Unsere Räume

Unsere gemütliche Stube im Erdgeschoss eignet sich
für maximal 36 Personen und bietet mit ihrem Charme
und eingebautem Kamin Wohlfühlatmosphäre pur.

Hier kann eine Tafel bis 20 Personen gestellt werden,
die restlichen Tische sind Einzeltische.

Über eine kleine Treppe kommen Sie auf unsere
schöne Terrasse, auf der Sie z.B. Ihre Gäste 

empfangen und begrüßen können.
Zum gemeinsamen Menü wechseln Sie anschließend an 
die, für Sie bereits vorbereiteten, Tische im Innenbereich.

Auf der Terrasse finden sitzend ca. 70 Personen Platz, 
stehend sind bis zu 120 Personen möglich.



Unser besonderes Restaurant mit angeschlossenem
Balkon und Wintergarten im 1. Stock bieten zusammen
für bis zu  80 Personen Platz.
„Pole Position“ mit dem schönsten Panoramablick!

Bei Bedarf kann auch nur das Restaurant zum Essen, 
mit anschließender Party im Wintergarten, reserviert werden.
Im 1. Stock sind Sie völlig frei und unter sich.



Verbringen Sie entspannte Stunden traditionell
bayrisch mit ca. 100 - 120 Sitzplätzen. 

Beginnen Sie z. B. zur Einstimmung mit
Brotzeitbrettern auf Bierbankerl auf dem
Tisch eingestellt.

Mit einem Barbecue zwischen unseren
Feuerkörben unter freiem Himmel stellt sich
schnell eine lockere und romantische
Atmosphäre ein.

Den Alltag hinter sich lassen und
das Leben genießen!

Unser idyllischer Biergarten 



Starten Sie z. B. mit einem schönen Aperitif und leichtem
Fingerfood zum Eintreffen und Empfang Ihrer Gäste in
lockerer und entspannter Atmosphäre.
Zeit zum Kennenlernen, für gute Gespräche und Glückwünsche.

Für die "Süßen" unter Ihren Gästen stellen wir selbstverständlich
auch Kaffee / Kuchen bereit.

Lassen Sie sich kulinarisch verwöhnen



Auszug aus unserer Fingerfood - Küche 

SUPPEN in der Moccatasse
Geeiste Gurkensuppe, Dill 3
Gazpacho 3
Kartoffelsuppe, Trüffelöl 3
Kokos-Currysuppe 3

Quinoa-Spargel-Tomatensalat 4,5
Bulgur, Hanfsamen, Rote Bete, Ziegenfrischkäse 4,5
Pinsa, Tomate-Mozzarella 3

Vitello Tonnato 5
Gänseleberparfait (Saison), Brioche, Apfel 7
Mini-Fleischpflanzerl, Dip 3,5

TATAR
Thunfisch, Avocado 6,5
Lachs, Frischkäse 6,5
Kalb, Cracker, Parmesan 5,5
Rind, Cracker, Creme fraîche 5,5

Weitere Spezialitäten finden Sie hier: 
Fingerfood

Fingerfood

Unsere Aperitif - Karte

Moët Chandon
Brut   120,00/Fl.
Rosé   135,00/Fl.

Ruinart
brut   125,00/Fl.
rosé   149,00/Fl.
blanc de blanc  159,00/Fl.

Cremant d’Alsace
Henri Kieffer Fils A - Blienschwiller
brut      48,00/Fl.
rosé      55,00/Fl.

Prosecco      38,00/Fl.
frisches Fruchtmark     52,00/ltr.
Holunderblütensirup
mit Limone      38,00/ltr.
Orangensaft     19,50/ltr.
Prisecco Fruchtcocktail
alkoholfrei      35,00/Fl.

Weitere Aperitifs – auch alkoholfrei – sind möglich.

https://www.restaurant-ilkahoehe.de/wp-content/uploads/Fingerfood.pdf


Wir verwenden in unserer Küche nur ausgewählte, stets 
frische und saisonale Zutaten um eine gleichbleibend
hohe Qualität zu gewährleisten.

Stellen Sie Ihre Lieblings-Speisen selbst zusammen. 
Gerne gehen wir auf persönliche Wünsche individuell ein.

Unsere Passion

Zusammen finden wir immer eine Lösung, damit
Sie und Ihre Gäste bestens versorgt sind.

Menüvorschläge

Menüvorschläge

Lassen Sie sich 
inspirieren!

Wir bieten verschiedene Möglichkeiten wie Sie Ihr Menü gestalten
können:
Wählen Sie 3-4 Vorspeisen, die wir im "Family Style" auf dem Tisch 
einstellen oder als "Flying-Buffet" reichen.
Sie können einen einheitlichen Hauptgang oder 3 verschiedene zur
Vorab-Auswahl aussuchen.
Das Dessert kann einheitlich sein, oder als kleine Gläschen gewählt 
werden. Dessertvariationen im "Family Style" runden das gemeinsame 
Menü ab. Besonders beliebt - unser Kaiserschmarrn in Pfannen auf dem 
Tisch eingestellt und jeder kann sich so viel nehmen wie er/sie möchte. 

Wir können auch Catering…
Während Sie sich entspannt zurück lehnen sorgen wir für Sie und Ihre 
Gäste, professionell und diskret. 

Wir bieten auch vegetarische und vegane Speisen an.
Zu unseren Menüvorschlägen geht es hierWeinbegleitung:

Wir legen hohen Wert auf Qualitätsweine,
die, passend zu den Speisen ausgesucht,
das Menü in seiner Gesamtheit kulinarisch
abrunden. 

Eine Auswahl von leichten Weinen bis
zu edelsten Tropfen finden Sie hier 

Weinkarte

Weinkarte

https://www.restaurant-ilkahoehe.de/wp-content/uploads/MENUeVORSCHLAeGE_25.09.2025.pdf
https://www.restaurant-ilkahoehe.de/wp-content/uploads/WEINKARTE-14.02.2026.pdf


Sie wollen Party? Wir können Party!

Nach dem Dinner ist bereits alles für Ihre Party mit Flying Dessert
und ausgewählten Cocktails vorbereitet...

Bei schönem Wetter auf der Terrasse oder als Indoor-Party bis zur
Sperrstunde um 3.00 Uhr.

Tanzen, Spaß haben, das Leben feiern - alles ist möglich!



Für unsere Brautpaare
Wo Liebe am schönsten is(s)t!

Wir bieten nicht nur Feiern nach der standesamtlichen 
Hochzeit, sondern auch die Möglichkeit einer freien Trauung,
z. B. auf unserer Terrasse an. Oder Sie lassen sich ganz in
weiß in unserer schönen Kirche trauen – alles an einem Ort.
Gerne stellen wir Ihnen den Kontakt zum Pfarramt zur 
Verfügung.
Machen Sie Ihre Hochzeit zum Highlight Ihres Lebens!



Starten Sie mit Empfang und 
Fingerfood und lassen Sie sich 
beglückwünschen!

Machen Sie sich bereit zu einem 
besonderen Hochzeitsmenü und 
lassen Sie sich feiern! 

Schneiden Sie gemeinsam Ihre 
Hochzeitstorte an und lassen Sie
sich Hoch leben! 

Oder beginnen Sie mit Ihrer  
Hochzeitstorte – nach Ihrem 
Hochzeitsmenü lassen Sie Ihren 
besonderen Tag mit Party, Spielen
und Cocktails ausklingen. 

Manche feiern auch 3 Tage - ein 
Erlebnis das für immer bleibt! 
Stimmen Sie sich mit Get Together 
am Vorabend auf den großen Tag ein. 
Feiern Sie Ihren Hochzeitstag. Und mit 
einem Brunch am Folgetag können Sie 
alles Revue passieren lassen!

So könnte Ihre Hochzeitsfeier aussehen



Sonstiges & Co.

Wir können mehr…

Unsere Partner und wir stehen auch bei
Fragen zur Dekoration, Technik, DJ/Musik
usw. mit Rat und Tat zur Seite.

Unsere Standard-Ausstattung:

Gedeck Standard 5/Person
Teelicht  2/Stk.
Menükarte  3,5/Stk.
Tellergeld  3,5/Person

Und wenn es mehr sein darf finden Sie
die richtigen Kontakte auf unserer

Partnerseite

Partnerseite

https://www.restaurant-ilkahoehe.de/wp-content/uploads/Partner-Rund-um-Ihr-Fest.pdf


Sie können einzelne Bereiche reservieren
oder auch das ganze Haus - so dass Sie
sich frei und ungestört bewegen und
feiern können. Gemeinsam mit Ihnen finden
wir die passende Variante.
Für Sie soll es nur das Beste sein!

Testen Sie uns und kommen auf ein
Probeessen vorbei…

Sie sind herzlich willkommen im
Forsthaus Ilkahöhe
Ein Unternehmen der Bernhard Graf GmbH
Oberzeismering 2, 82327 Tutzing
E-Mail: info@restaurant-ilkahoehe.de 
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